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sListo para una aventura gue deleitara tus
sentidos?

En MUUUCHO QUESO & MUUUCHO VINO, te
llevamos a un recorrido inolvidable por el
corazén del campo, donde el queso artesanal y
el vino se combinan para crear una experiencia
gastrondmica inigualable.

Una experiencla foodie unica en

el campo




Bodega Golondrinas.



MENU

VAR

e

. Primer Tiempo: Gazpacho de fresa

e crutones de pan de la casa, queso

liva extra virgen.

0 que sentiran los visitantes: Un

omienzo ligero y refrescante que abre e

paladar a la experiencia que estéa por
venir.

Maridaje: Vino Tinto Joven Golondrinas.
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. Segundo Tiempo: Lasagna de
echamel de queso Romano

0 que sentiran los visitantes: Una

7

erfectamente con el frescor del vino

je: Rosé ensamble Golondrinas.
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MENU

VAR

e

. Tercer Tiempo: Medallén de lomo de
cerdo con glaseado de chiles dulces
ermentados, soya y aceite de ajonjol
ostado

aridaje: Vino tinto reserva Golondrinas.

0 que sentiran los visitantes: sabores
intensos y una textura cremosa,
maridada con la intensidad del vino

eserva.
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. Cuarto Tiempo: Pastel de zanahoria
con pistache y mantequilla Flor de alfalfa

orada bafiado en glaseado de zanahoria |

comparfado de: Café americano de
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Lo que sentiran los visitantes: Un viaje de

sabores contrastantes, donde el sabor a
mantequilla se combina con la dulzura de

la zanahoria y pistachos.
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